Kiirbissuppe nach eimem Rezept
von Frou Hruby

Zutsten: 1kg Kiiehis
1 Eleine Zwiehel
1 Liter Gefliigelbrihe
200 mg Sshne
100 g Kiirbiskerne
Sal, Plefter, Ralsomice, etwss Zucker
Kpoblauch

So wird es democht:

Den Kiirbis enthernen und in Wiirtel schneiden.

Die Zwiebel schilen, fv Eleine Weirtel schnelden and mit
etwes Butter snschwitzen.

Nuw mit Getltigeltond suldielSen and weich £écheln.
Danach mit der Sshne sutmiren und mit SsL, Plefter
Ralsamico und Kpoblsuch shschmecken.

Die Kerne snrésten und in die smgerichiste Suppe streuen.

Guten Appetit!



